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HAKKIMIZDA

Firmamiz, 26 yil dnce basladigi faaliyetlerini, sektordeki en son gelismeleri ve
yenilikleri yakindan takip ederek musterilerine en dogru hizmeti sunmak igin
buytk bir titizlikle sirdirmektedir. Kalite anlayisimizdan 6din vermeden
calismaya devam ediyoruz.

Kuruldugumuz giinden bu yana edindigimiz tecriibe ve deneyimleri, yluksek kalite
standartlarinda Uretim yapan miikemmeliyetgi bir anlayis ile birlestiriyoruz. Hem
kendimize hem de miisterilerimize karsi duydugumuz sorumluluk bilinciyle,
personelimizden teknik altyapimiza kadar tiim yatirimlarimizi strekli
gelistirmekteyiz.

Finin makineleri sektoriinde, son teknolojiye sahip makine parkimiz ve Uretici
firma olmanin verdigi glicle, en kaliteli makineleri en uygun fiyatlarla siz degerli
firinc1 dostlarimiza sunuyoruz. Uriinlerimizde estetik gériiniim ile kaliteyi bir araya
getiriyor, fiyat politikamizla da destekleyerek her agidan %100 miisteri
memnuniyetini hedefliyoruz.

Miisterilerimizin beklentilerini ¢ok iyi biliyor, onlarin bakis acisiyla diisiiniiyoruz.
isimizi severek ve ustalikla yapiyor, bilgi ve becerimizle firin makineleri
sektoriinde glivenle ilerlemeye devam ediyoruz.




ICINDEKILER

isleme Grubu O5 - 14

Pisirme Grubu 17/ - 24

Yardimci Ekipmanlar 27/ - 32




ISLEME GRUBU

Tungmak katalogda yer alan tiriinlerin Tungmak reserves the right to change the
teknik ozelliklerini 6nceden haber technical specifications of the products in
vermeksizin degistirme hakkina the catalog without prior notice.

sahiptir.




7 Tunemar

i)




GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES

Kestart

Genel Ozellikler

imalata ilk kestart makinasi ile basladigimiz bu
sektdrde yillarin vermis oldugu deneyim ve bilgi
birikimimiz sayesinde; yeniden tasarlanmis
kestart makinasi hamuru sikistirmadan ve
yipratmadan istenilen gramajda kesilir.Hamurun
temas ettigi tum yuzeyler paslanmaz celikten
imal edilmistir.

Yaglama sistemi otomatik alttan yag devirdaimi
ile calismaktadir(selale sistemi). Opsiyonel olarak
kapall devre yaglama sistemi yapilabilir(damlama

yag sistemi). Tek veya ¢ift piston olarak uretilebilir.

Monofaze ve trifaze secenedi mevcuttur. Gramaj
araliklari asagidaki tablodaki gibidir. Dis kapaklari
ve hunisi tamamen paslanmaz ¢elikten imal
edilmistir.

Opsiyonel:

* Hiz Kontrolu

o Teflon Huni

e Otomatik Gramaj Ayari
* PL.C Ekran

GENERAL FEATURES

Thanks to our years of experience and knowledge
in this industry, which began with the first
Kestart machine, the redesigned Kestart
machine cuts dough to the desired weight
without compressing or damaging it. All surfaces
in contact with the dough are made of stainless
steel.

“

The lubrication system operates with automatic
bottom oil circulation (waterfall system). A
closed-circuit lubrication system (drip oil system)
is optional. It can be manufactured with single or
double pistons.

Single-phase and three-phase options are
available. Weight ranges are as shown in the
table below. The outer covers and hopper are
made entirely of stainless steel.

Optional:
e Speed Control
o Teflon Hopper
e Automatic Weight Adjustment
e PLC Display




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS
Kestart

Hamur Kesme
JEI R ERYEINEE

Kapasite Adirhk Calisma Araligi Motor Glicl
Adet/Saat ] Piston Gapi / Gr kw

Piston Capi Gr

TNC 60 60  40-160
TNC 70 70 50 - 200
TNC 80 80 70-300
A B H
TNC 90 700 X 1450 x 1550 1200/1700 450 90 80 - 400 1,5 kw 220-380 V AC
50 Hz
TNC100 100 100 - 500
TNCTI0

110 150 - 600

130 300 -950 n

TNC 130




GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES

Konik Cevirme Makinasi

Genel Ozellikler

Konik hamur ¢cevirme makinasi kestart
makinesinden gelen hamuru saat yonunde
donene aliminyum konik ve dékum kollar
araciligi ile hamura yuvarlak sekli vererek
sonuncu kol aracilhigiyla ara dinlendirme
makinesine ulastirir. Monofaze ve trifaze sekilde
calistiralabilir.

Makinada unlama sistemi yeniden tasarlanmis
kolay ayarlanabilir hale getirilmistir. Tekerlekli
olmasi sayesinde istenilen yere cekilebilir.
Opsiyonel:

¢ Sicak-soguk hava Ufleme sistemi

e Teflon kapli kanal veya gévde

® hiz kontrol sistemi

GENERAL FEATURES

The conical dough turning machine shapes the
dough from the starter machine using clockwise
aluminum conical and cast iron arms, then
delivers it to the intermediate proofing machine
via the final arm. It can be operated in single- or
three-phase modes.

The machine's flouring system has been
redesigned and made easily adjustable. Its
wheels allow it to be moved to any desired
location.

Optional:

*Hot and cold air blowing system

e Teflon-coated duct or body

e Electronic speed control system




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS
Konik Cevirme Makinasi

H2

Makina Olc¢uleri
Genislik — Uzunluk

Konik Hamur Kapasite Agirhk Calisma Araligi Motor Glcu
Cevirme Makinasi Adet/Saat ] Gr kw

TNC 50 40-180
TNC 100 A B H 100-500
1000 x 1050 x 1550  1200/1700 200 1,1 kw 220-380 V AC
50 Hz
TNCT110 150-600
TNC 400 400-1200




GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES
Hamur Ara Dinlendirme Makinasi

Genel Ozellikler

Kestartta kesilen hamur, konik hamur ¢cevirme
makinasindan sonra hamurun toparlanmasi igin
dinlenme asamasinin gergeklestigi makinedir.

Makinede ki mukemmel senkronlama sayesinde
kullanicin alanina gore sag ve sol ¢cikis almasi
saglanmis bu sayede rahat bir calisma ortami
sunulmustur. Kolay temizleme imkani igin
hijyenik plastik taslar kullaniimistir.

Opsiyonel:

eHiz Kontrolu

e Mekanik Hareketli
*UV Isik

GENERAL FEATURES

The dough, cut in the Kestart, is rested after the
conical dough turning machine, allowing the
dough to recover.

The machine's perfect synchronization allows for
right and left outlets to be selected according to
the user's needs, providing a comfortable
working environment. Hygienic plastic bowls are
used for easy cleaning.

Optional:

® Speed Control

®* Mechanical Movement
* UV Light




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS

Hamur Ara Dinlendirme Makinasi

R

|F

Tas Sayis! Adet 152 240
Dinﬁgﬁ‘é’lme Gr 100 - 1500 100 - 1500
Brorl™ %
Kapasite Adet / Saat 1800 - 2000 1800 - 2000
Genislik (W) Mm 2000 1600
Uzunluk (L) Mm 1080 1570
Yukseklik (H) Mm 2150 2150
?3&25&@( i($H1) » P 580
A,
Elektrik GlcU kW 0,37 0,37
Makina Agirligi KG 500 650

) /S A
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GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES

Uzun Sekil Verme Makinasi

Genel Ozellikler

Uzun sekil verme makinasinin amaci tava ekmegi
ve kucUk baget ekmek dahil her ¢esit ekmek
hamuruna sekil verebilecek &zellikte olmasidir.
Makine Uzerinde 2 veya 4 polyamid merdane
yardimiyla actigi hamurlara yastik vasitasiyla
istenilen boy ve kalinlikta sekil vermektedir.

Ozel malzemeden yapilan merdanelere
hamurlarin yapismasi dnlenmektedir. Ayrica
merdanelere hamur siyirici plastigi eklenmistir.
Hamura 420mm uzunlugunda sekil verebilir ve
saatte 2500 hamur kapasitesinde sekil
verebilmektedir. Tekerlekli olmasi sayesinde
istenilen yere cekilebilir ve kolay temizlik imkani
saglar.

GENERAL FEATURES

The purpose of this long moulding machine is to
be able to shape all types of bread dough,
including pan bread and small baguettes. Using
two or four polyamide rollers, the machine
shapes the rolled dough to the desired length
and thickness using a cushion.

4
The rollers are made of special material to
prevent dough from sticking. Additionally, the
rollers are equipped with a plastic scraper. It can
shape dough to 420mm lengths and can shape
dough at a capacity of 2,500 pieces per hour. Its
wheels allow it to be moved to any desired
location, allowing for easy cleaning.




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS
Uzun Sekil Verme Makinasi

Fy

) 1} ¥

Kapasite Adet / Saat 2500 2500
§eiilra\\/l|egr|me 3 100 - 800 100 - 800
Yastik Sayisi Adet 1 2
Silindir Sayisi Adet 2 4
Genislik (A) Mm 700 700
Uzunluk (D) Mm 1950 1950
Yukseklik (B) Mm 100 1100

o E:Q%i”fs) e 100 1100
e A
Elektrik Glcu kW 0,55 0,55

Makina Agirligi KG 260 260
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GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES

Spiral Mikser

Genel Ozellikler

Spiral hamur yogurma makinalari, yogurma
zamanini klasik hamur kazanlarina nazaran
kisalttigiicin firincilar ve pasteneciler tarafindan
yogun olarak tercih edilmektedir. Makine manuel
ve otomatik olarak calistirilabilir, ve hizli ve yavas
olarak iki adet zaman ayari mevcuttur.

Hamurun temas ettigi yuzeyler tamamiyle
paslanmaz celikten imal edilmistir. Kazan ters
yonde de calistirabilir. Su girisi kazan Uzerinden
musluk aracihgiyla verilmistir. Spiralin kendisi ve
hamurun yer aldigi kazan yUzeyi arasinda
yaratilan surtiUnme prensibi sayesinde yogurma
isleminin gerceklestirildigi, en yeni ve saglikl
spiral mikser yogurma sistemidir. istege bagl
olarak su dozajlama ayri olarak eklenebilir.

- ;
% TUNEMAk

GENERAL FEATURES

Spiral dough kneading machines are highly
preferred by bakers and pastry chefs because
they shorten kneading time compared to
traditional dough bowls. The machine can be
operated manually or automatically, and has two
time settings: fast and slow.

The surfaces in contact with the dough are made
entirely of stainless steel. The bowl can also be
operated in reverse. Water is supplied via a tap on
the bowl. This is the newest and healthiest spiral
mixer kneading system, where kneading occurs
thanks to the friction created between the spiral
itself and the bowl! surface where the dough is
placed. Water dosing can be added separately
upon request.




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS
Spiral Mikser

s e 1 O

Kg 25 35 62 75

Un Kapasitesi 100
Hamur Kapasitesi Kg 3-40 3-60 4-100 4-120 5-160
(min-max)
Kazan Olculeri
(@xh) Mm 530 x 300 600 x 350 700 x 410 800 X 410 900 X 470
Kazan Hacmi I 66 100 155 205 300
Genislik (B) Mm 560 630 720 820 920
Uzunluk (A) Mm 1025 N50 1250 1350 1500
Yikseklik (H) Mm 1100 1235 1350 1350 1560
Elektri_k Gucu KW 15-25 22-35 35-55 315 55 55-75
(spiral)
Elektrik Glcu o
(kazan) kw 3 11 11 15

Makine Agirhig kg 270 390 610 650 970




PISIRME GRUBU

Tun¢mak katalogda yer alan tiriinlerin
teknik ozelliklerini 6nceden haber

vermeksizin degistirme hakkina
sahiptir.

Tungmak reserves the right to change the
technical specifications of the products in
the catalog without prior notice.
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GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES

Doner Arabali Firin

Genel Ozellikler

Doner arabali ekmek firini esit dagilimli pisirme
dengesi ile yUksek enerji tasarrufu isteyen
firincilar icin tekrar tasarlanmistir. Firinin yuksek
verimi yeni tasarlanmis yanma hudcresiyle
saglanmaktadir. Yanma odasinin uzun yillar
sorunsuz sekilde hizmet verebilmesi icin
paslanmaz celik kullaniimis, mukavemeti
artirilmistir.

iki yonll buhar sistemi sayesinde yeterli verimde
buhar uretilip ekmek tavalarinin yeterince
beslenmesi saglanmaktadir.

Firin gaz, elektirik, kati yakit ile calisabilmektedir.
yanma Unitesi sad veya sol tarafa yapilabilir.
Kabin icerisindeki 1si dengesinin korunmasi
gucglendirilmis isi yalitimi ile saglanmaktadir. Isi
yalitimi sayesinde isi kayiplari en aza indirilir ve

GENERAL FEATURES

The rotary oven has been redesigned for bakers
seeking even baking balance and high energy
efficiency. The oven's high efficiency is ensured
by a newly designed combustion chamber.
Stainless steel has been used to ensure the
combustion chamber's long-term, trouble-free
operation, and its strength has been increased.

The two-way steam system ensures sufficient
steam production and adequate nutrition for the
bread pans.
The oven can operate with gas, electric, or solid
fuel. The combustion unit can be positioned on
either the right or left side.
Reinforced thermal insulation ensures the proper
temperature balance within the cabinet. This
insulation minimizes heat loss and helps



TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS
Doner Arabali Firin

L |
= o = ;
|
A®
B
|
— T T I ! ! !

Teknik Ozellikler TNC 50 EJTNC 60 G-FYTNC 60 G-FJTNC 60H G-F X TNC 60H EX TNC 80 G-FITNC 80 E]

Kapasite Adet 1730 1730 2500 2500 3000 3000 5000 5000
(370 or ad/ss)

Kg/Hamur 700 700 1000 1000 1200 1200 2000 2000
Pisirme Alant e 42 42 s52/62 52/62 76/86 76/86 n2/138 n2/138
TnaEpastes N 2 2 Kas13 Kas13 16/18 16/18 14/16/18 14/16/18
- 800x1000 800x1000
Tava Ebatlari Mm 530x650 530x650 600x800 600x800 600x800 600x800
750x1040 750x1040
Genislik (B) AMm 1220 1220 1580 1480 1580 1480 1880 1680
Uzunluk (A) 8Mm 1840 1680 2220 2015 2465 2260 2815 2500
HMm 1865 1865 1960 1960 2260 2260 2260 2260
YakseKiik (H)
HIMm 2000 2000 2225 2225 2535 2535 2535 2535
Gerilim v 380VAC 50 Hz+N+PE
Elektrik Guct kw 3 38 3 50 3 63 72
Mazot ve Gaz Isi keal/h 32000 " 50,000 g 60,000 # 70,000 -
Kapasitesi
Maksimum Derece e 320 350 320 350 320 350 320 350
Enerji Kaynaklari Dizel - Dogal Gaz - Kati Yakit
Agirlik Kg 1000 950 1650 00 1800 1400 2500 1650
Dizel 421t = 651t/ 791t/ 921t/
Tiiketim
Dogal Gaz 313m3h P 49m3/h 58m3/h 68m3/h
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GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES
15 Tepsili Doner Konveksiyonlu Firin

Genel Ozellikler

Doner konveksiyonlu firin baslica pastanelerde,
otellerde, simit ve pogaca ureten firinlarinda ve
kUcuUk isletmelere gore tasarlanmis 15 tepsili
doner firindir

Doner platform ve cift fanli isi sirkUlasyonu
sayesinde tava Uzerinde esit 1si dagilimi dolayisi
ile pisirme dengesi tam ol¢cude ayarlanmis olur.
Her tarafi paslnamaz celikten imal edilmis olup 1si
izolasyonu ile enerji tasarrufu saglanmistir.
Elektirikli ve gazli olarak iki ¢esit
Uretilebilmektedir. Gazli secenegi doJalgaz
projesi gerektirmemektedir.

GENERAL FEATURES »

The rotary convection oven is a 15-tray rotary oven
designed primarily for bakeries, hotels, bagel and
pastry shops, and small businesses.

UL

[
T

The rotating platform and dual-fan heat
circulation system distribute heat evenly across
the pan, ensuring precise cooking balance. All
sides are made of stainless steel and thermal
insulation ensures energy savings.

It is available in two versions: electric and gas. The
gas option does not require a natural gas project.




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS
15 Tepsili Doner Konveksiyonlu Firin

mﬂ L | @m H'ﬁ e |

pooooooopooDODOOD
(a®
®
| )
\_
BEaGacaBeEaRBDADD — . . i
|

e
Teknik Ozellikler TNC 6040 E15T M TNC 6040 G15T,
m?2 36 46

Pisirme Alani

Tava Kapasitesi N 15 15
Tava Ebatlari Mm 400x600 400x600
Tavalar Arasi Mesafe Mm 83 83
Genislik (A) AMm oo 1oo
Uzunluk (B) BMm 1472 1472
Yukseklik (H) HMm 1761 1761
H1 Mm 1914 1914
Gerilim \% 380VAC 50Hz+N+PE
Elektrik Gucu kw 36 2
Maksimum Derece °G 300 300
Enerji Kaynaklar Elektrik Gaz
Adirhk Kg 560 585

Enerji Tuketimi kW/h - m3/h 19,25kW/h 2,5m3/h .
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GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES

Doner Konveksiyonlu Firin

Genel Ozellikler

Déner konveksiyonlu firin baslica pastanelerde,
otellerde, simit ve pogaca Ureten firinlarinda ve
kUcuUk isletmelere gore tasarlanmis 10 tepsili
doner firindir.

Doner platform ve cift fanli i1si sirkulasyonu
sayesinde tava Uzerinde sit 1si dagilimi dolayisi ile
pisirme dengesi tam dlgude ayarlanmis olur. Her
tarafi paslnamaz celikten imal edilmis olup Isi
izolasyonu ile enerji tasarrufu saglanmistir.
Elektirikli ve gazli olarak iki gesit
Uretilebilmektedir. Gazli secenegi dogalgaz
projesi gerektirmemektedir.

Alt kisimmda mayali Urunler icin mayalama odasi
mevcuttur.

GENERAL FEATURES

The rotary convection oven is a 10-tray rotary
oven designed primarily for bakeries, hotels,
bagel and pastry shops, and small businesses.

The rotating platform and dual-fan heat
circulation system distribute even heat across the
pan, ensuring precise baking balance. It is
constructed entirely from stainless steel and
features thermal insulation for energy savings.

It is available in two versions: electric and gas. The
gas option does not require a natural gas project.
The lower section contains a fermentation
chamber for yeast-raised products.

7 TUNCMAK




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS
Doner Konveksiyonlu Firin

- -
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Teknik Ozellikler TNC 6040 E10T X TNC 6040 G10T X TNC 6040 EST X' TNC 6040 FC SEHPA
m? 24 24 12 A

Pisirme Alani e 8 2 =

Tava Kapasitesi N 10 10 5 10 10
Tava Ebatlari Mm 400x600 400x600 400x600 400x600 400x600
Tava Aras| Mesafe Mm 83 83 83 80 80
Genislik (A) AMm 987 987 987 987 987
Uzunluk (B) BMm 1253 1253 1253 1253 1253
HMm 2126 2126 1761 2 -
Yiikseklik (H)
HIMm 1430 1430 997
H2 Mm - - -
Gerilim \%2 380VAC50Hz+N+PE 660 660
Elektrik Guct KW 23 15 13
Maksimum Derece °C 300 300 300 70
Enerji Kaynaklari Elektrik Dogal Gaz/LPG Elektrik Elektrik

Agirlik Kg 240 290 200 80 60
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GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES

Elektrikli Kath Firin

Genel Ozellikler

Elektirikli kati firinin &zelligi her katin bagimsiz
olarak calisabilmesidir. katlarda pisirme amacli
Ozel Uretim taslar sayesinde IsI esit olarak yayar ve
dengeli pisirme saglar. Her katta istege gore
sicaklik ve buhar dengesi ayarlanabilmektedir.
Boylece her katta farkli bir Grdn pisirilebilir. Mayall
drudnler icin firinin alt kisiminda nem ve sicakligi
ayarlayan mayalama odasi mevcuttur. istege gore
maksimum 4 kata kadar kat sayisi arttirilabilir
veya azaltilabilir. Tekerlekli kullanimi sayesinde
istenilen yere tasinabilir.

GENERAL FEATURES

The electric solid-state oven features
independent operation on each level. Specially
designed baking stones on each level distribute
heat evenly, ensuring even cooking. Temperature
and steam levels can be adjusted on each level,
allowing for a different product to be baked. For
yeasted products, a proofing chamber is located
at the bottom of the oven, which regulates
humidity and temperature. The number of levels
can be increased or decreased, up to a maximum
of four. The casters allow for easy portability.




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS
Elektrikli Kath Firin

®2 %= 3= =z ms w2 32 3 3% ¥z Es

4 TEFY )

Teknik Ozellikler TNC 45 M TNC 90 N TNC180
=

Pisirme Alani 0,68 115 231
350%x450 4 6 2
Tava Kapasitesi 400x600 2 4 8
600x800 1 2 4
Yakseklik (H) 1950 1950 1950
HImm 350 350 350
Harici Olculer H2 mm 760 760 760
Geniglik (A) 100 1560 1560
Uzunluk (B) 1610 1610 2550
amm 740 1245 1245
Dahili Olgtler b mm 920 920 1800
cmm 210 210 210
Gerilim i\ 380VAC 50Hz+N+PE
Elektrik Gucl kW 5+2 10+4 18+4
Ist Kapasitesi kcal/h 4300 8600 17.200
Maksimum Derece °C 300 300 300
Enerji Kaynaklari Elektrik

Agirlik kg 170 280 560




YARDIMCI
EKIPMANLAR

Tung¢mak katalogda yer alan tiriinlerin Tungmak reserves the right to change the
teknik 6zelliklerini 6nceden haber technical specifications of the products in t
vermeksizin degistirme hakkina he catalog without prior notice.

sahiptir.







27

ipek Un Eleme Makinasi

Genel Ozellikler

Un eleme makinasi sikismis ve rutubet almis unu

havalandirarak eleme islemini yapar. Unun
icindeki yabanci maddeleri makineye baglanan
¢Op torbasina toplar.

Hazneye bosaltilan un helezon sistemiyle eleme
haznesine aktarilir ve ipek elek vasitasiyla eleme
sisteminden gecerek un elenir. Tekerlekli olmasi
sayesinde istenilen yere tasinabilir.

GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES

GENERAL FEATURES

The flour sifting machine sifts through
compacted and damp flour by aerating it. It
collects impurities in the flour into a waste bag
connected to the machine.

The flour, once emptied into the hopper, is
transferred to the sifting chamber via a spiral
system and sifted through a silk screen. Its
wheels allow it to be transported to any desired
location.




TEKNiK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS
Ipek Un Eleme Makinasi

Teknik Ozellikler TNC 50
50

Hazne Kapasitesi

Kapasite Kg/s 2000
Elek Olcusu Mm 1,2x1.2
Elek Capi Mm 0,32
Uzunluk (L) Mm 1200
Genislik (W) Mm 900
YUkseklik (H) Mm 1700
Voltaj \ 220/380VAC50Hz+N+PE
Elektrik Gucu kW 0,75
Agirlik kg 118
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GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES

Buhar Klimasi

Genel Ozellikler

Ekmek Uretiminde en dnemli nokta hamurun
mayalanma odasinda bekledigi suredir. Klimada
bulunun cihazlar sayesinde oda sicakligi ve nemi
istenilen duzeyde otomatik kontrol edilir.

Klima Unitesinde 6zel bir buhar buhar Uretme
sistemi vardir, elektronik olarak buhar ve isi
derecesi ayarlanabilmektedir. Ust tarafta bulunun
fan sayesinde ortamdan emilen hava cihaz
tarafindan Uretilen i1si ve nem ile karistirilarak
maya odasina Uflenmektedir. Otomatik su tahliye
sistemi bulunmaktadir.

GENERAL FEATURES

The most crucial aspect of bread production is
the time the dough rests in the proofing
chamber. The air conditioning units
automatically control the room temperature and
humidity to the desired levels.

The air conditioning unit features a special
steam-generating system, allowing for electronic
adjustment of steam and temperature. Air is
drawn in from the environment by a fan located
at the top, mixing it with the heat and humidity
generated by the unit and blowing it into the
proofing chamber. There's also an automatic
water drainage system.




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICIAL SPECIFICATIONS
Buhar Klimasi

Teknik Ozellikler TNC 2000
10

Kapasite m3/h

Nem RN% 60 - 95

s °C 20 -50

Uzunluk (L) Mm 280
Genislik (W) Mm 548
Yukseklik (H) Mm 1800

Voltaj \ 380VAC50HZ
Elektrik Gucu kW 6,5

Agirhik kg 50




Genel Ozellikler

Delikli Tavalarimiz isi verimligini saglayarak
Urunlerin daha hizh pisirilmesine yardimci olur.
Tava zemininde bulunan simetrik delikler hava
sirkulasyonu saglayarak Grintn homojen bir
sekilde pismesine olanak verir.

— Pres baskili tavalarimiz 1. sinif Aluminyumdan
Uretilir.

— Modern dizayni sayesinde istiflemesi kolaydir,
yer ve zamandan tasarruf etmenizi saglarlar.

— Delik caplari istege gore 2 mm, 3mm ve 4
mm’lik olacak sekilde Uretilebilir.

— istege gore teflon kaplama islemi yapilabilir.
—Teflonlu tavalar yaglama gerektirmez, Grinun
yapismasini engeller ve kullanimi rahattir.

— Kullanilan tavalar da teflon kaplanabilir.

GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES
Aliminyum Tavalar

GENERAL FEATURES

Our Perforated Pans help products cook faster by
ensuring heat efficiency. Symmetrical holes in
the pan base ensure air circulation, allowing
products to cook evenly.

- Our pressed pans are made of premium
aluminum.

- Their modern design makes them easy to stack,
saving you space and time.

- Hole diameters can be customized to 2 mm, 3
mm, or 4 mm.

- Teflon coating is available upon request.

- Teflon-coated pans do not require oiling,
prevent product sticking, and are comfortable to
use.

- The pans can also be Teflon-coated.




GENEL OZELLIKLER / GENERAL FEATURES
Krom Hamur Teknesi

Genel Ozellikler GENERAL FEATURES
istenilen ebatlarda Krom Hamur Teknesi Chrome Dough Boats are manufactured in
yapilmaktadir. desired sizes.

Doner Tava Arabasi ve Pasa Arabasi

Genel Ozellikler GENERAL FEATURES

istenilen ebatlarda Déner Tava Arabasi Uretimi Rotating Pan Carts are produced in desired sizes.
yapilmaktadir.
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